
Info & prenotazioni:
030 2593557 • www.lacascinadeisapori.it

Dalle 19:30 alle 20:30 APERITIVO
curato da Alberto Gipponi (Ristorante DINA) ed Enrico Di Martino (Cantina 
Cascina Belmonte) con il suo vino “Oscillazioni”

Accompagnamento musicale a cura dei Bombetta Swing 

PROGRAMMA DELLA SERATA

Una speciale drink list con cocktail realizzati dai ragazzi della Riserva del Grande 

DOPOCENA

Le pizze più iconiche della Cascina

Tonda, Margherita Bufala STG (2010)
Teglia alla Romana, Capocollo, burrata e fichi (2016)
Tonda, Parmigiana (2018)
Farro Monococco, Gambero rosso, baba ganoush, cipolla giarratana e sesamo di 
Ispica (2020)
Degustazione, Roast beef, zucchine, bufala affumicata e senape (2015)

DESSERT curato da Francesco Bedussi (BEDUSSI)
 

45 EURO a persona
Inclusi acqua Levico e caffè monorigine “Sidamo” (Torrefazione Agust)

MENU

Mercoledì 22 giugno 2022

festeggia  15  anni di attività

LA CASCINA
DEI SAPORI


