
TARTE TATIN DI MELE, GELATO ALLO ZAFFERANO DI POZZOLENGO (3, 7, 8) • 8€
Il sommelier consiglia in accompagnamento:

SAUTERNES – Chateau Villefranche • 8€ 

TORTA DI ROSE E ZABAJONE (1, 3, 7) • 8€
Il sommelier consiglia in accompagnamento:

MOSCATO D’ASTI – Az. Agr. Runchet • 6€

CIOCCOLATO, CAROTE, COCCO E CACHI • 8€

TIRAMISÙ (3, 7) • 8€
Il sommelier consiglia in accompagnamento:

TRAMINER PASSITO – Ronco del Gelso • 7€

GELATO ALLE ARACHIDI SALATE, AMARENE (7, 8) • 7€

SORBETTO DEL GIORNO • 6€

DOLCI

VINI  DOLCI

MOSCATO D’ASTI – Az. Agr. Runchet • 6€

TRAMINER PASSITO – Ronco del Gelso • 7€

ALEATICO PASSITO – Polvanera • 5€ 

SAUTERNES – Chateau Villefranche • 8€



DISTILLATI

AMARI

GRAPPA MOSCATO GIALLO – Pilzer • 7€

GRAPPA INVECCHIATA “SOLERA” - Segnana • 6€

CALVADOS MICHEL - Godet • 6€

RYE WHISKY – Catoctin Creek • 8€

MENTA E ZENZERO • 5€

CAFFE ESPRESSO ARABICA MONORIGINE
Torrefazione Agust • 2€

LIMONCINO “VERDE” – Limonaia Antichissima Malora • 6€

SAMBUCA “DIANISÈ” - Distillerie Berta • 5€

AMARO DELL’ETNA • 5€

LIQUORE ZENZERO – Pioli Max • 6€

GENZIANA CIOCIARA – Liquori Paolucci • 5€

“CENOBIUM” STILLE DI MEDITAZIONE - Lombardi e Visconti • 7€

TISANE  E  CAFFE


